Menu
Sympathie

minimum 2 personnes

Amuse-Bouche

Fines tranches de saumon marinées
facon gravlax et sa saladine

Filet mignon de pore grillés
et sa sauce aux Morilles
Gratin dauphinois
légumes du marché

Ananas roti au miel et vanille de Madagasard
Sorbet citron

Fr. 79.00



	Les Entrées
	1/2 portion                 Portion
	Salade verte
	Fr. 6.00

	Salade mêlée
	Fr 8.00
	Fr 12.00
	Fr 27.00

	Fines tranches de saumon marinées façon gravlax
	Fr 17.00

	Carpaccio de thon rouge mariné à l’huile d’olive sauce crème wasabi
	Fr 16.00
	Fr 28.00

	Tartare d’avocat et pommes, gambas grillées aux épices
	Fr 18.00
	Fr 28.00

	Carpaccio de boeuf à la truffe noire
	Fr 24.00
	Fr 34.00

	Escalope de foie gras de canard poêlées et  ses asperges verte glacées
	Fr 35.00
	Fr 27.00

	Vitello tonato à l’ancienne
	Fr 18.00
	TVA 8.1% incluse

	Les Poissons selon nos arrivages

	Filets de perches grillées, beurre blanc
	Fr 38.00

	Filets de perches grillées, sauce tartare
	Fr 36.00

	Filet de sandre grillé sur peau, beurre blanc
	Fr 39.00

	Filet de sandre grillé sur peau, sauce tartare
	Fr 38.00

	Gambas grillées aux épices et risotto, coulis de tomate à la provençale
	Fr 29.00
	servis avec pommes nature et légumes du marché


	Les Viandes
	Cordon bleu maison
	Fr 34.00

	Coeur de filet de boeuf, sauce à choix
	Fr 51.00

	Entrecôte de boeuf du Simmental grillée, beurre du Chef
	Fr 48.00

	Filet de veau grillé et sa sauce à choix
	Fr 49.00

	Suprême de pintade au vinaigre de framboise
	Fr 35.00
	Fr 42.00

	Sauté de ris de veau aux champignons
	Cuisses de grenouille à la provençale, pommes frites
	Fr 29.00

	Tartare de boeuf coupé au couteau,   beurre, pain grillé et frites
	1/2
	Fr 38.00
	Fr 26.00
	Servis avec frites, gratin dauphinois et légumes du marché
	Nos sauces aux choix: beurre du chef, sauce morilles, sauce aux poivres, sauce forestiaires


	Menus Enfants jusqu’à 12 ans
	Frites et nuggets
	Fr 13.50

	Plats à la carte en portion réduites ( selon possibilité )
	Fr 22.00


	Nos Asperges
	Fr 28.00
	Asperges blanches et sa sauce hollandaise maison
	Asperges blanches en vinaigrette
	Fr 27.00

	Asperges blanches et sa mayonaise
	Fr 26.00
	Fr 9.00

	Supléments jambon cru

	Les fromages
	Assiette de fromages
	Fr 15.00


	Les Desserts
	Crème brûlée maison à la vanille de Madagascar
	Fr 12.00

	Café gourmand
	Fr 14.00

	Coupe caramel et éclats de caramel du Chef
	Fr 14.00

	Coupe Colonel, sorbet citron et Vodka
	Fr 15.00

	Coupe valaisanne, sorbet abricot et abricotine
	Fr 15.00

	Café glacé
	Fr 13.00

	Moelleux au chocolat et glace vanille
	Fr 16.00

	Mousse au chocolat maison et glace vanille
	Fr 13.00

	Boule de glace au choix
	1 boule Fr. 3.50   2 boule Fr. 6.00  3 boule Fr. 9.50
	supplément chantilly        Fr. 1.50 supplément crème double Fr. 2.30

	Nos aromes aux choix :
	Vanille
	Chocolat
	Café
	Caramel
	Pistache
	Fraise
	Framboise
	Citron
	Abricots
	Poires
	Chers-ères clients-es, Si vous souffrez d’une ou plusieurs allergies alimentaires informez notre personnel qui tiendra compte de vos renseignements et se fera un plaisir de vous aider, si nécessaire, dans le choix de vos plats.
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